
Genuss und Qualität  
im Zeichen des Drachen.

 

Fernöstliche Vielfalt für jeden Geschmack



Fernöstliche Vielfalt

Für unsere Produkte  verwenden wir  ausgewählte Zutaten

Mit über 60 Jahren Erfahrung zählt DALOON aus Dänemark zu den führenden Herstellern 
von tiefgekühlten Premium-Frühlingsrollen in Europa. Das Sortiment umfasst Frühlingsrollen in 
verschiedenen Größen und Varianten mit und ohne Fleisch nach asiatischer Rezeptur. Indisch 
inspirierte Samosas sowie Falafel-Bällchen mit ganzen Kichererbsen ergänzen das Angebot.

DALOON stellt hohe Anforderungen an die eigene Produktion und die eingesetzten Rohstoffe. 
Die für die Frühlingsrollen verwendeten Sprossen werden direkt am Produktionsstandort 
hergestellt und weiterverarbeitet. Durch die sorgfältige Auswahl der Zutaten strebt DALOON 
eine hohe Geschmacksqualität seiner Produkte an. Sicherheit und Qualität sind zentrale 
Bestandteile der Unternehmensphilosophie. Darüber hinaus verfolgt DALOON einen 
ressourcenschonenden Ansatz in der Produktion.
 
Mit innovativen Rezepturen und 
internationalen Genussideen setzt 
DALOON Impulse im Bereich 
tiefgekühlter Snacks.

Chinesisch    Indisch    Green Meals



Falafel 
Sweet Potato
 
Vegane Falafelbällchen mit Süßkartoffeln und 
Gemüse, vorfrittiert

Exotisch gewürzt und verfeinert mit einer süßen 
Aprikosen-Note. Ideal als Beilage für Salate, vegane 
Bowl-Gerichte oder als Streetfood im Take-away 
einsetzbar. Tiefgekühlt einzeln zu entnehmen. 
Stückgewicht ca. 22 g.

Exotisch gewürzt 
und mit süßen 
Aprikosen  
verfeinert

Noch mehr leckere  
vegane   Rezeptideen 
finden Sie  hier!

Falafel Sweet Potato mit Spinat- 
Hummus und Granatapfelkernen Für unsere Produkte  verwenden wir  ausgewählte Zutaten



Marke Produktbezeichnung Produktabbildung vegetarisch/ 
vegan Art.-Nr. Inhalt/Karton

DALOON
TK Shoo Van Mini
Vegane Mini-Frühlingsrolle  
mit Gemüse

vegan 800824 5,7 kg 
(6 x ca. 38 x ca. 25 g)

DALOON
TK Shoo Van Maxi 
Vegetarische Frühlingsrolle  
mit Gemüse

vegetarisch 800720 9 kg 
(6 x 10 x ca. 150 g)

DALOON
TK Gemüserolle Maxi 
Vegetarische Frühlingsrolle mit 
Gemüse

vegetarisch 810057 9 kg 
(6 x 10 x ca. 150 g)

DALOON
TK Hunan Maxi 
Frühlingsrolle mit Hähnchenfleisch 
und Gemüse

-- 800244 9 kg 
(6 x 10 x ca. 150 g)

DALOON
TK Mini-Frühlingsrollen Rind
mit Weißkohl, Rindfleisch und 
Champignons

-- 800819 10 kg  
(10 x ca. 40 x ca. 25 g)

DALOON

TK Falafel Sweet Potato 
Vegane Falafelbällchen mit 
Süßkartoffeln und Gemüse, 
vorfrittiert  

vegan 152030 1,32 kg 
(2 x ca. 30 x ca. 22 g)

DALOON
TK Mini Samosa Spicy Indian
Vegane kleine Teigtasche mit 
Gemüse und typischer Currynote

vegan 153520 3,6 kg 
(4 x 30 x ca. 30 g)

DALOON
TK Samosa mit Gemüse  
Vegane Teigtaschen mit Kartoffeln 
und Gemüse

vegan 151690 4,2 kg 
(4 x 15 x ca. 70 g)

Sortimentsübersicht	



Ihr Partner für  
Geschmack seit 2005
Mit einer Vielzahl an vegetarischen und veganen Artikeln bieten wir Ihnen eine 
moderne und international ausgerichtete Auswahl an flexibel einsetzbaren 
Produkten für den grenzenlosen Genuss. 

Kennen Sie schon unser Sortiment für die feinst pürierte Kost bei  
Kau- und Schluckstörungen? - Eine Übersicht über das gesamte Sortiment  
finden Sie im püretto Folder oder unter pueretto.de. 

BestCon Food GmbH
Franz-Lenz-Straße 1–3

D-49084 Osnabrück
Telefon +49 (0)541 181767-0

Telefax +49 (0)541 181767-21
info@bestcon-food.de
www.bestcon-food.de

Vertriebspartner

Bei Fragen  
sprechen 

Sie uns an!

Erfahren Sie mehr im Internet  
auf www.bestcon-food.de. 
Neben den Produkten von MYCONFINO finden Sie im Sortiment 
der BestCon Food GmbH Spezialitäten der Marken:

Stand 08/2026



Noch mehr leckere 
vegane  Rezeptideen 

finden Sie  hier!

Bowl mit veganen 
Mini Samosa an
Süßkartoffeln 
Zutaten für 10 Portionen
•   30 Stück DALOON Mini Samosa Spicy Indian, vegan

•   1 kg Süßkartoffeln 
•   Öl
•   Salz

•   100 g Kürbiskerne 
•   20 g schwarzer Sesam
•   2-3 rote Zwiebeln, gewürfelt
•   300 g junger frischer Spinat, grob gehackt 
•   1 Bund Koriander, grob gehackt

Zubereitung
1.	 Süßkartoffeln schälen und in kleine Würfel schneiden. Die 

Würfel in etwas Öl wenden und auf ein Backblech legen. Mit 
Salz würzen und im Ofen bei 225 Grad ca. 25 Minuten backen. 

2.	 DALOON Mini Samosa Spicy Indian nach 
Packungsbeschreibung aufbereiten. 

3.	 In der Zwischenzeit für das Dressing Senf, Agavendicksaft, Tahini, 
Olivenöl und Zitronensaft mixen.

4.	 Die gebackenen Süßkartoffeln mit Kürbiskernen, schwarzem 
Sesam, den gewürfelten roten Zwiebeln und dem gehackten 
Blattspinat mischen.

5.	 Die knusprigen DALOON Mini Samosas mit den Süßkartoffeln 
in einer Schale anrichten, mit dem Senf-Dressing beträufeln und 
dem frischen Koriander garnieren.

Tipp
Wer mag, kann die Kürbiskerne und den Sesam für einen 
intensiveren Geschmack vorab noch kurz anrösten. Sollten Sie 
mal keinen frischen Blattspinat haben - kein Problem, Sie können 
den Blattspinat auch durch andere Salatsorten wie beispielsweise 
Rucola ersetzen.

Schnell und 
einfach in der 

Zubereitung

Senf-Dressing:
•   100 g Senf
•   40 g Agavendicksaft
•   25 g Tahini
•   100 ml Olivenöl
•   50 ml Zitronensaft


