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Vent des Saveurs ist eine franzosische Marke, die 2012 von Jean-Luc und Nathalie
Puech in Talmont-Saint-Hilaire an der franzosischen Atlantikkiiste gegriindet
wurde. Das familiengefiihrte Unternehmen hat sich auf die Entwicklung und
Herstellung hochwertiger, tiefgekiihlter Premiumprodukte fiir die professionelle

Kuche spezialisiert.

Das Sortiment umfasst kreative Gemiise- und Kartoffelspezialitaten,

die kulinarische Raffinesse mit handwerklicher Qualitat verbinden.Von
Kartoffelnestern mit cremigen Fiillungen und dekorativen Kartoffelbliiten bis
hin zu innovativen Gemiisebeilagen in unterschiedlichen Formen, Texturen
und Farben bietet Vent des Saveurs vielseitige Losungen fiir eine moderne,
anspruchsvolle Kiiche.

In jedem Produkt spiegelt sich die Vielfalt und der Reichtum der franzosischen
Kulinarik wider. Frankreich steht wie kaum ein anderes Land fiir Genuss, Tradition
und echtes Savoir-vivre. Genau dieses Lebensgefiihl bringt Vent des Saveurs auf
den Teller: mit authentischen, genussvollen Spezialititen, die Gerichte veredeln

und Gasten einen Hauch franzosischer Joie de vivre schenken.




Zubereitung aus Kartoffeln, gefiillt mit
Raclette-Kidsecreme, gegart, tiefgefroren

Ein klassisches franzosiches Gericht aus herzhaften
Kartoffeln und einer cremigen Fiillung aus mild-
wirzigem Raclette-Kase. Die besonders zarte
Konsistenz und die einfache Zubereitung machen es
zur idealen Beilage oder zum kostlichen Hauptgericht.

Artikelnummer: 331040

Inhalt / Karton: 2,4 kg (ca.24 x 100 g)

Kartoffelzubereitung mit Emmentaler Kise,
garniert mit Waldpilzcreme, gegart, tiefgefroren
Fein abgestimmte VWaldpilze in einer cremigen Fiillung,
umhdillt von zarten Kartoffeln. Die aromatische Pilznote
sorgt fur ein herzhaftes Geschmackserlebnis und
verleiht dem Gericht eine besonders natiirliche und
rustikale Note.

Artikelnummer: 331042

Inhalt / Karton: 2,4 kg (ca.24 x 100 g)

Katoffelbest it Triffel

Kartoffelzubereitung mit Emmentaler und
aromatisierter Cremefiillung und
Sommertriiffel (1,1%), gegart, tiefgefroren
Eine edle Komposition aus zarten Kartoffeln und
einer feinen Triiffelcreme. Das Triiffelaroma verleiht
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Vorgegart, tiefge-
froren und lassen
sich schnel| und
Artikelnummer: 331043 unkompliziert

Zubereiten,

diesem Kartoffelnest einen exklusiven Charakter
und macht es zu einem besonderen Genuss fir
anspruchsvolle Gaste.

Inhalt / Karton: 2,4 kg (ca.24 x 100 g)
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Kartoffeln in Entenfett gebacken, tiefgefroren

Inspiriert von einer traditionellen Spezialitat aus dem
Stidwesten Frankreichs sind die goldgelb in Entenfett
gebackenen Kartoffelscheiben mit Petersilie und Knoblauch
veredelt. Die Kartoffelbliite tiberzeugt durch ihre Optik, die
zarte Konsistenz und dem authentischem Geschmack. Zur
idealen Begleitung von festlichen Gerichten wie Entenbrust,
Gansekeule, Steak oder Wildspezialitaten.

Artikelnummer: 331020

Inhalt / Karton: 2,16 kg (ca.24 x 90 g)

Pommes Aunelle

Kartoffeln mit Emmentaler, Butter und
Guérande Meersalz, gebacken, tiefgefroren
Hauchdiinne Kartoffelscheiben, verfeinert mit
Emmentaler, Butter und Guérande Meersalz, goldgelb
gebacken. Ein franzosischer Kartoffelklassiker mit
besonders zarter Konsistenz — ideal als feine Beilage
oder kostliches Hauptgericht.

Artikelnummer: 331191

Inhalt / Karton: 1,5 kg (ca. 15 x 100 g)

’ S&eziaﬁ
mit Sahne und Emmentaler Kise,
gebacken, tiefgefroren

vegetarisch

Herzhafte Kartoffeln, verfeinert mit Sahne und
Emmentaler Kase, goldbraun gebacken. Das
Kartoffelgratin Spezial begeistert mit seiner
besonderen Konsistenz und einem harmonisch-
cremigen Geschmackserlebnis. Ideal als vielseitige
Beilage.

Artikelnummer: 331194

Inhalt / Karton: 2,88 kg (ca.24 x 120 g)




Rarotlen-Duo

Kartoffel-Karotten-Tortchen, gegart, tiefgefroren
Ein raffiniert geschichtetes Kartoffel-Karotten-Tortchen,
cremig verfeinert mit Sahne, Butter und Emmentaler. Die
leuchtende Farbe und die zarte Textur sorgen fiir attraktive
Akzente auf dem Teller.

Artikelnummer: 331004

Inhalt / Karton: 1,4 kg (ca.20 x 70 g)

Zucchini-Duo

zweischichtiges Zucchini-Tortchen,

gebacken, tiefgefroren

Ein feines Zucchini-Tortchen mit cremigem Charakter,
veredelt mit Sahne und Emmentaler. Die perfekte
Gemiisebeilage fiir moderne, leichte und mediterrane
Gerichte.

Artikelnummer: 331008

Inhalt / Karton: 2,7 kg (ca.36 x 75 g)

em“ aeemlmgee
Gemiisekuchen mit Grana Padano g.U und
Streuseln, gebacken, tiefgefroren

Zarter Gemuseflan aus Karotten, Zwiebeln und
Lauch, verfeinert mit Emmentaler und Grana Padano
g.U., gekront von einer goldbraun-knusprigen
Crumble-Kruste. Die Kombnation aus cremigem
Gemisekuchen mit feinem Knuspergenuss macht
das Gemtse-Crumble zu einer besonderen

Gemiisebeilage.

Artikelnummer: 331135

Inhalt / Karton: 2,7 kg (ca. 36 x 75 g)




Tl Poudner fiir
Geschmack seif 2005

Mit einer Vielzahl an vegetarischen und veganen Artikeln bieten wir lhnen eine
moderne und international ausgerichtete Auswahl an flexibel einsetzbaren

920¢/80 pu®ls

Produkten fiir den grenzenlosen Genuss.

Kennen Sie schon unser Sortiment fiir die feinst purierte Kost bei
Kau- und Schluckstérungen? - Eine Ubersicht iiber das gesamte Sortiment

finden Sie im plretto Folder oder unter pueretto.de.

Bei Fr’agen

Sprechen

Sie uns an!
Vertriebspartner
BestCon

Erfahren Sie mehr im Internet

auf www.bestcon-food.de. BestCon Food GmbH
Neben den Produkten von Vent des Saveurs finden Sie im Franz-Lenz-StraBe |-3
Sortiment der BestCon Food GmbH Spezialititen der Marken: D-49084 Osnabriick

Telefon +49 (0)541 181767-0

on Telefax +49 (0)541 181767-21
D Ure'l"’o info@bestcon-food.de
(DAL”N > P www.bestcon-food.de




